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TRADYCYJNE WYROBY ŚWIĄTECZNE KUCHNI NOWA HOLANDIA 

Barszcz czerwony z majerankiem i czosnkiem 
– aromatyczny, klarowny barszcz na zakwasie z nutą czosnku i majeranku.

0,9 L słoik 38 zł
ZUPY

Zupa z podgrzybków tucholskich z pieczonymi warzywami i kluseczkami 
maślanymi – kremowa zupa grzybowa o głębokim, leśnym aromacie.

0,9 L słoik 65 zł

Żurek staropolski z jajem – tradycyjny żurek na zakwasie, z dodatkiem jaja 
na twardo.

0,9 L słoik 48 zł

0,9 L słoik 70 złZupa rybna z dzikim łososiem i sandaczem z Drużna – pikantny wywar 
rybny z kawałkami łososia i sandacza, doprawiony ziołami i pomidorem.

Smażony karp sauté – klasycznie smażony filet z karpia, podawany
bez panierki.

1 szt./150g 27 zł
DANIA GŁÓWNE - RYBY - DO SERWOWANIA NA CIEPŁO

Pierogi z kapustą i grzybami z okrasą z cebuli – tradycyjne pierogi z
kiszoną kapustą i suszonymi grzybami.

1 szt.  5 zł
PIEROGI I DANIA MĄCZNE - DO SERWOWANIA NA CIEPŁO

Pierogi z twarogiem i ziemniakami z okrasą z cebuli 
– klasyczne pierogi ruskie z twarogiem i ziemniakami z okrasą z cebuli.

1 szt.  5 zł

Pierogi z mięsem z okrasą z boczku i cebuli 
– pierogi z soczystym farszem mięsno-cebulowym.

1 szt.  5 zł

1 szt.  6 złPierogi z dorszem w sosie borowikowo-podgrzybkowym 
– pierogi rybne w delikatnym sosie grzybowym.

1 szt.  6 złPierogi szarpaną kaczką i klarowanym masłem z prażoną cebulką 
– pierogi z aromatycznym szarpanym mięsem kaczki, podane na maśle.

1 szt./500g 75 zł
ok. 35 szt.

Uszka z grzybami i cebulką – drobne pierożki z farszem grzybowym,
idealne do barszczu.

1 szt./180g 22 złKrokiet panierowany z mięsem – chrupiący krokiet z farszem
mięsno-warzywnym.

Karp zapieczony w sosie śmietanowo-pieczarkowym z serem 
– delikatne mięso karpia pod kremowym sosem i zapieczonym serem.

1 szt./150g 29 zł

Filet z sandacza w sosie borowikowo-podgrzybkowym 
– soczysty sandacz w aromatycznym sosie z leśnych grzybów.

1 szt./150g 37 zł

Filet z łososia w sosie szafranowym – łosoś w aksamitnym sosie 
o subtelnym aromacie szafranu.

1 szt./150g 37 zł



Żeberko w sosie – duszone żeberko w esencjonalnym sosie
własnym.

100g  10 zł
DANIA MIĘSNE - DO SERWOWANIA NA CIEPŁO

Węgorz smażony w zalewie octowej – klasyczny węgorz
marynowany w delikatnej octowej zalewie.

500g słoik 79 zł
DANIA DO SERWOWANIA NA ZIMNO

Jesiotr smażony w zalewie octowej – wykwintna ryba w lekkiej
marynacie z nutą octu.

500g słoik 79 zł

Łosoś w delikatnej zalewie octowej – soczysty łosoś w łagodnie 
słodko-kwaśnej zalewie z przyprawami.

500g słoik 79 zł

Fufu z łososia norweskiego w soku z limonki z szalotką i olejem 
– delikatny tatar z łososia z cytrusową nutą.

100g   22 zł

Tatar z łososia z dodatkami – klasyczny tatar z łososia z cebulką 
i korniszonem.

100g   22 zł

Matjas po holendersku w oleju z cebulką i porem – marynowany
filet śledziowy w oleju z dodatkiem pora.

100g   14,50 zł

Galaretka z ryb z jajkiem – klarowna galaretka rybna z dodatkiem
jajka.

1 porcja 17 zł
250g

Ryba po grecku – dorsz atlantycki na sposób grecki – smażony
dorsz w warzywach korzennych.

1 porcja 75 zł
500g

Mięsa pieczone – wybór (szynka, boczek, karkówka) – pieczone
mięsa serwowane na zimno w plastrach.

1kg  100 zł

Galaretka z golonki wieprzowej z groszkiem – tradycyjna zimna
przekąska z delikatną galaretką.

1 porcja 17 zł
250g

Świąteczny pasztet wieprzowy – domowy pasztet z wieprzowiny 
z przyprawami korzennymi.

1 porcja 42 zł
500g

Jajka faszerowane pieczarkami i szczypiorkiem – klasyczne jajka  
z kremowym farszem pieczarkowym.

1 porcja 5 zł
2 połówki

Pasta boczkowa na ostro – kremowa pasta z boczku z pikantnym
akcentem.

300g  32 zł
słoik

De volaille – panierowane cygaro drobiowe – soczysty filet 
z kurczaka z masłem ziołowym.

1 szt.  26 zł
ok.200g

Udo kacze duszone w sosie winnym – miękkie, aromatyczne mięso
kaczki w sosie z czerwonego wina.

1 szt.  39 zł
ok.220g

Zrazy wołowe po staropolsku – roladki wołowe z wędzonką, ogórkiem 
i cebulką doprawione akcentem miodowej musztardy w sosie własnym.

1 szt.  32 zł
ok.200g

Zrazy wieprzowe z wędzonką i ogórkiem – delikatne zrazy w sosie 
cebulowym, daprawione akcentem miodowej muszatrdy, duszone do miękkości.

1 szt.  26 zł
ok.200g

Karkówka pieczona w całości faszerowana pieczarkami i wędzonką
– soczysta karkówka w sosie pieczeniowym.

1kg  100 zł

Golonka duszona w piwie i warzywach – klasyczna golonka w
aromatycznym sosie piwnym.

1 porcja 70 zł
ok.800g

Bigos staropolski – tradycyjny bigos z kapusty, mięsa i suszonych
śliwek.

100g  8,50 zł

1 szt./180g 24 złKrokiet panierowany z kapustą i grzybami – klasyczny krokiet 
z farszem wigilijnym.

www.nowaholandia.pl



Makowiec świąteczny – wypiek według tradycyjnej receptury, z wyjątkowo 
obfitą ilością maku i bakalii, w cienkiej, delikatnej powłoce ciasta.

1kg  120 zł

PRACOWNIA CUKIERNICZA 
– POLECA SZEF CUKIERNI WOJCIECH PANASIUK

www.nowaholandia.pl

Rogal z wiśniami – drożdżowy rogal z nadzieniem wiśniowym 
i lekką glazurą.

1 szt.  10,50 zł

Tort Royal 
– wykwintny tort czekoladowy z aksamitnym kremem.

1kg  170 zł

Miodownik – NOWOŚĆ !!!
– warstwowe ciasto miodowe z kremem o subtelnym smaku.

Prosimy o składanie zamówień do 18 grudnia 2025
tel.:507 247 247 

nowaholandia@nowaholandia.pl

1kg  120 zł

300g  29 zł
słoik

Smalczyk – tradycyjny, swojski smalec z cebulką według domowej
receptury, idealny do świeżego pieczywa.

300g  39 zł
słoik

Gęsie smarowidło – tradycyjny wielkopolski specjał z konfitowanej gęsi 
z majerankiem i winem, inspirowany dawną polską kuchnią.

100g  9 złSałatka jarzynowa 
– klasyczna sałatka z gotowanych warzyw i majonezu.

1 szt.  18 złBagietka korzenna 50 cm – aromatyczna bagietka przyprawowa do
zimnych przekąsek.

1 porcja 19 zł
ok.700g

Chleb „Nowa Holandia” – tradycyjny chleb rzemieślniczy wypiekany
na naturalnym zakwasie.


